
RESTAURANT 
La fleur de thym       

   CARTE DE PRINTEMPS  
 

       Salade printanière ( Mélange du jardin , éventail d’avocat, 

cébettes fraîches, crevettes, tomates cerise, agrumes )     -    12,50 € 
 

           Quenelles de brandade de morue tiède servies sur toasts  

                                    et roquette aux herbes    -    7,90 € 
 

Salade "Di Parma"(jambon de Pays, copeaux de parmesan, pignons, 

tomates confites et tomates cerises, cœurs d’artichaut au pesto)   -   12,50 € 
 

La petite salade " Di Parma"     -    7,90 € 

 
 

Tartare de bœuf "préparé"par nos soins ou le César (légèrement poêlé)                                    

pommes sautées et salade verte    -    17,00 € 
 

Tartare de saumon coupé au couteau, pommes sautées et salade verte   -  17,00 €   
 

        Pièce de bœuf aux morilles et ses criques provençales     -    19,50 € 
 

Seiches à la plancha en persillade et ses légumes grillés au pesto     -    17,50 €   
  

 Filet de Féra du Léman façon meunière ,  

                          avec son risotto crémeux au parmesan et champignons    -      19,50 € 
 

   Aiguillettes de canard au sésame, servies sur un wok de légumes  

                                            croquants sauce aigre douce      -     17,50 €                                        

 
 

                              1/2  St Marcellin de la Mère Richard    -    3,90 €                  
 

Fromage blanc à la crème    -    3,50 € 

  
                     Tous nos desserts maison    -    5,50 €   
                                               

Nos desserts "maison" sont indiqués sur le tableau en salle et vous seront néanmoins proposés 

 
Nous sommes tributaires de l’arrivage pour les poissons et de l’humeur du boucher pour les viandes 

Prix nets en euros – Toutes taxes incluses (T.V.A. 7 %) 

 

 

                                                                     La Fleur de Thym 


