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CARTE DAUTOMNE

/% Les oeufs en meurette de Fleur de Thym- 7,60 €
/% Carpaccio de boeuf aux copeaux de parmesan 7,60 €
/% Terrine de liévre en cro(te au foie de canard et emberry - 7,90€

/% Salade "automnale"(mesclun, magret de canard fumé&ommes fruit,
noix, comté, tomates) - 12,50 €

/% La petite salade "automnale” - 7,90 €
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/% Tartare de boeuf "préparé"par nos soins ou le Césalégérementpoélé)
pommes de terre et salade verte- 16,50 €

/% Tartare de saumon coupé au couteau, pommes de tegesalade verte- 15,00 €
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/% Piéce de boeuf sauce Saint Marcellin avec son flaa gotiron aux figues
pommes de terre persillées et sa roquette- 17,00 €

/% Filet de Dorade Royale a 'unilatérale, farandole @ fenouil caramélisé
et ses agrumes au basilic, petite roquette 19,00 €

/% Pavé de Lotte roti & 'émulsion d’aioli sur son litde [égumes d’automne
en julienne, petite roquette - 17,00€

/% Pluma Pata Negra & la plancha et son écrasé de porasde terre
a I'huile d’olive vierge tout simplement - 19,00 €
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Jw 1/2 St Mlarcellinlde la Mére Richard - 3,50 €

/% Fromage blanc & la créme - 3,00 €
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% Tous nos desserts maison- 550 €

Nos desserts "Maison" sont indiqués sur le tableaan salle et vous serons néanmoins proposeés
Nous sommes tributaires de I'arrivage pour les posons et de I'humeur du boucher pour les viandes

Prix nets en euros — Toutes taxes lnses
28/09/2009



